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NYE WINE PAIRING

Taittinger Brut Reserve NV
Reims, France

La Cafia de Navia 2020
Rits Baixas (Albarifio)

Pétale de Rose Chéteau la Tour |'Evéque 2022
Provence, France (Cinsault, Grenache, Syrah)

Sancerre Domaine la Gemiére Daniel Millet et Fils 2020
Laire (Pinat Nair)

Tandem Domaine des Ouled Thaleb 2022
Zenatta (Syrah)

Victoria N%2 Bodegas Jorge Ordofiez 2021
Mdlaga, Spain

1200 MAD

Price per Person
Prix par Personne

NYE KIDS OMAKASE

Ribeye Tacos with Ponzu Sauce
Tacos de Filet de Beeuf o lo Souce Ponzu

Sushi Selection
Seélection de Sushi

Fish and Chips "Nobu Style"

Angus Tenderloin with Goma Sauce
Filet dAngus avec Sauce Goma

Chocolate Fondant
Fondant au Chocolat

1500 MAD

Price per Person, Excluding Drinks
Prix par Personne, Boissons non Incluses




CH.E ER ST G A
GLAMORQUS 2025

An Exclusive Evening of Elegance and Glamour.

Immmerse yourself in the charmyand excitement of No
Lounge, where an intmate, exgliisive sething,
signature cocktails and a vibrant festive

= atmosph

Une soirée élégante, raffinée et festive.
nrégnez-vaus de 'élégance et de cette arm

exaltante du Nobu Lounge, avec s0n cadr que, 585
} > SOIGReL se.

sune ambiance f

IYE LOUNGE
MAKASE
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New Yearsbyve
Menu

Glass of Champagne
Caoupe de Champagne

AMUSE-BOUCHE

Tataki Style Salmon, Celery Moussaling with Lime Zests and Siberian Caviar
Saurmon Style Tataki, Mousseiine de Caler aux Zests de Citron Vert et Caviar Sibenien

STARTERS | ENTREES
Marbled Terring «F0|e Grag» with Truffie, Acidulated Red Fruit Coulis and Spiced Bread

Marbirg de el Truffe Noire, Chutney de Frults Rouge, Pain o'Epices Moeliatx

MAIN COURSE | PLATS

Roasted Scallops, Salsify in all its Splendor, Lemongrass-Scented Sea Urchin Gream Emulision
oix e Saint-dacques Hotes. Salsifis ¢ foute sa Splendewr, Emulsion Créme o 'Oursin
Parfumée & la Clironnelle

Saffron Sorbet

Sorbet au Safran de Talfouing

Wagyu Besf Fillet in a Mushroom and Chanterelle Crust,
Fondant Apple, Glazed Fennel Carrot and Truffle-Perfumed Dressing
Ceaur de Hiet oe Basuf Wagyu en Crolite de Cépes et Gitollas,
Pomime Fondante, Carotie Fane Glacee, Jus au Godt Truffa

DESSERT
Chocolat « Grand Cru » Extravagance

Extravagance de Chocolat Grand Cru

Coffee, Tea & Mignardises
Cafg, The & Mighardises

4000 MAD
Price par Person, Excluding Drinks / Prix par Persanne, Boissons non Inclises

New Yearshve
Jlapas Menu

Crispy Filo Pastry Scampi
Avecado Guacamole Sweet Chili Dipping

Scampi Croustillant en Pate Filo
Trempette a |'Avocat et Guacamole au Piment Doux

Lobster Dumpling
King Crab Creamy Sauce

Dumpling au Homard
Sauce Crémeuse aul Crabe Raval

Trio Momos & DIM SUM
Light Spicy Soya Dripping

Trio de Momos & DIM SUM
Leger Filet de Soja Epicé

Crispy Spring Roll Trio
Lime Ginger and Soya Dressing

Trio de Rouleaux de Printemps Croustillants
Vinaigrette au Citran Verl, Gingembre et Soja

1200 MAD
Price per Parson, Excluding Drinks / Prix par Personne, Boissons non incluses
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New Yearslve
\ c.o;cl.ariaul Menu

Cappuccing Mushroom Parcini
and Button Mushrooms

Reoasted Butternut Smocked Tofu and Soya Sprouts
Honey Mustard Dresssng

Tofu FL de Soja,

2 AL W Ularde

Josper Grilled Eggplant
bmokpd Tahu'n Sauce
Auberginas au Josper

| FlLimea

Slow Cooked Yellow Asparagus
Orange Fennei Cream

Strawberry Carpaccio
I _emon Verbena Sarbet

1400 MAD

Price per Person, Excluding Drinks
Prix par Personne, Boissons non Incluses

trine ge Poullet Crous

New Yearslve
Kids Menu

STARTERS / ENTREES

Fusill Salad with Tuna, Sweet Com and Crunchy Green Vegetables
Salade de Fusili au Thon, Mais Doux et Legumes Verts Croguants

Or / Ou
Assorted Marrakech Briouates «Cheese, Kofta & Chicken»

rtiments de Briouates de M ech «Fromage, Kofta et Pouiet
Or /Ou
Buffalo Mozzarella Salad, Yellow Cherries Tormato, Basil Oil

Salade de Mozzarella Buffalo, Tomates Cerlse Jaune, Hulle au Basilic

MAIN COURSE / PLATS

Prime Beef Lasagna Wl'ih Plum Tomato Sauce
Lasagnes ae bd% i Hrime, Sauce Tomale aux Frunes

Or/0u
Crispy Chicken Breast Milanese Style, Butter Cheese Spaghetti

se, Spaghetti au Fromage el au B

e a fa Mil

Or/Ou

Classic British Fish and Chips
Fish and Chips Classigies

DESSERT

Chacolate Fondant with Amiou lce Cream
Fondant au Chocolal et Glace a 'Amlou

800 MAD

Price par Parson, Excluding Drinks
Prix par Personne, Balssons non Incluses

daLirre
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— Celebrate
& withSpa Bliss

Celebrate the New Year with Serenity & Well-being









Reserve Your Place
inthe M 'lag)'ic loday

Don't miss your chance to be part of the most exclusive New Year's Eve celebration in Marrakech

Ne manquez pas votre chance de vous joindre a fa célébration la plus exclusive du réveillon
du Nouvel An a Marrakech.

Nobu Restaurant: +212 (0) 667 78 51 52 | Rooftop Garden: +212 (0) 670 03 44 22
Galerie: +212 (0) 524 42 42 42 | The Pearl Spa: +212 (0) 524 42 42 37
Contact us at reserve-marrakech@nobuhotels.com




INOBU HOTEL

MARRAKECH

Av. Echouhada et Rue des Temples, Hivernage, Marrakech 40000, Morocco

+212 524 424 242 | reserve-marrakech@nobuhotels.com | marrakech.nobuhotels.com.



